ALMA DEL TEM aurante Dossier de-eventos 2024




Alma del Temple, el restaurante
monumento de Valencia

El restaurante Alma del Temple es una joya
arquitectonica que recoge el paso de las civilizaciones
que han dejado su estela en la ciudad y que integra el
disefio y la arquitectura contemporanea.

Nuestras salas, disefladas por Francesc Rifé, se
encuentran en los semisétanos de Caro Hotel. Han sido
seleccionadas por la prestigiosa editorial Taschen,
nominandonos como uno de los restaurantes mas
bonitos del mundo.




Espacios en Alma del Temple

La singularidad del espacio lo convierte
en una opcién Optima para aquellos
gue buscan venues especiales ademas
de una excelente gastronomia.

El restaurante cuenta con 3 espacios, los
cuales pueden combinarse para realizar
diferentes tipo de montaje.

~~~~~~~ SALA ARCO
------- CRISTALERA
....... RESERVADO DE LA MURALLA




Sala Arco, la sala principal

Presidido por un imponente
arco gotico, pieza original
del siglo XV, la sala principal
del restaurante ofrece
diversas posibilidades de
montajes de mesas hasta
alcanzar un aforo de 50
personas.




La Muralla, el reservado

Enclavado en el espacio delimitado por
los cimientos de la cara exterior de la
muralla arabe de Valencia del siglo Xl y
una de sus torres de vigilancia, se trata
de un exclusivo espacio de algo mas de
630m2 perfectamente compatible con
diversos usos.
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La Cristalera, un espacio luminoso

Este espacio es contiguo a La Muralla 'y
como su nombre indica, es un espacio
luminoso que se encuentra delimitado
por el techo de cristal que permite la
entrada cenital de luz natural y por la
cara interior de la muralla arabe de
Valencia. Es 6ptimo para servicio de

coffee-breaksy cocteles.
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La gastronomia

La cocina de Alma del Temple nace

de bases tradicionales y concede

todo el protagonismo al valor del tiempo
en los fogones. Recetas de licadas,
materia prima de la mejor calidad,
producto local, fresco y de temp orada,
fondos densos y sabores muy profundos.




MENU 1

ENTRANTES
Brioche de steak tartar
Canel6n de verduras de temporada

PRINCIPALES
Corvina con zanahorias anisadas y chips vegetales
Carrilleras de ternera con crema de apio bola

POSTRE

Torrija de horchata con helado de leche merengada.

Petit fours

PVP

Lunes a viernes: 60€
Sabados, domingo y festivos: 70€

Incluye: Bodega elegida por nuestro sommelier y bebidas
incluidas durante el servicio en mesa, pan y café.

COMPLEMENTOS

Menus

MENU 2

ENTRANTES

Brioche de steak tartar

Croqueta casera de gamba y sepia
Caneldn de verduras de temporada
Huevo a baja temperatura con crema de foie

PRINCIPALES
Raya a la mantequilla negra con puré citrico
Jarrete de cordero con puré de berenjena a la llama.

POSTRE
Dulo de chocolate en texturas
Petit fours

PVP

Lunes a viernes: 75€
Sabados, domingo y festivos: 85€

Incluye: Bodega elegida por nuestro sommelier y bebidas
incluidas durante el servicio en mesa, pan y café.

e Bebidas de bienvenida: con olivas gordal rellenas de vermouth y papas con ralladura citrica (25 mins) 7€ p.p.
e Buffet de quesos e ibéricos con olivas gordal rellenas de vermouth y papas con ralladura citrica (40 mins) 15€ p.p.

e Copa de cava: 4€ p.p.
e Combinado: 9€/copa




Términos y condiciones

* Horario del restaurante: Lunes a Domingo: de 13.30 a 17.00 y de 20.30 a
23.30h En el caso de necesitar un horario ampliado, por favor indiquelo

en el momento de confirmar su reserva.

- La composicion de los menus puede variar segun

temporada y mercado.

- Los precios indicados incluyen el 10% de IVA.

- El menu de eventos se ofrecera a partir de 10 comensales.

- La decoracién de las mesas puede llevar suplementos.

Consulte tarifas.

- La suma de la capacidad de todas las salas no es
el aforo total del restaurante. Consultar el aforo maximo.
- Cierre de menu definitivo y numero de comensales,
debe realizarse 15 dias antes del evento.
Forma de pago: 30% confirmacion del servicio (no reembolsable),
60% prepago 1 semana previa al servicio, 10% restante
1 semana posterior al servicio.
- El precio de los menus no conlleva la exclusividad del salon.




NUESTROS PROYECTOS

Ademas de ALMA DEL TEMPLE, contamos con tres
proyectos mas ubicados en Valencia. Los tres
pueden reservarse para la realizacion de eventos y
celebraciones.

CARO HOTEL

Un hotel especial...

Disefio. Historia. Urbano. Independiente. Céntrico.
Contemporaneo. intimo. Singular. Memorable.

26 habitaciones, todas ellas distintas entre si.

Mas de 30 personas dando lo mejor de si mismas
en un servicio impecable y relajado.

Un lugar irrepetible para disfrutar Valéencia
desde otro punto de vista.




VILLA INDIANO

Un restaurante de cocina tradicional
valenciana y un jardin cultural con una
programacion constante de actividades que
ponen el bienestar en el centro y buscan
generar un impacto positivo en la sociedad.
VILLA INDIANO es un espacio con
personalidad propia en el que los eventos se
convierten en experiencias que dejan huella.

CONVENT CARMEN

Convent Carmen es un hotel que replantea
los limites convencionales entre alojamiento
turistico y ciudad. Actualmente se encuentra
cerrado, pero su jardiny la iglesia
desacralizada pueden acoger rodajes y
shootings.




eventos@almadeltemple.com

w w w.almadeltemple.com
FB: Almadeltemple

|G: Almadeltemple

T.96 31552 87

AVAYA

DEL TEMPLE

C/ Almirall, 14, 46003 Valéncia




